附件2：
2023年广西工商职业技术学院茶艺技能比赛评分标准
1、 茶席设计方案评分标准（分值40%）
	序号
	项目
	分值
	评分要点
	得分

	1
	主题和创意
	10
	主题明确，立意新颖，富有内涵，具有原创性、艺术性。符合经营实际，能推广。
	

	2
	器具配置
	10
	茶的核心主体地位突出，装饰物比例合适，设计精美；符合主题；茶器配置正确美观，各构成元素的内涵、象征意义，能展现并突出主题。茶器规格合理、统一，精美，兼具实用性。
	

	3
	色彩搭配
	5
	茶席配色美观、协调，有整体感，并有创意和个性
	

	4
	背景及其它
	5
	插花挂画等相关艺术元素与主题吻合，搭配合理，整体感强
	

	5
	文案表达
	10
	设计美观协调；主题阐述简洁、准确、深刻；文辞准确、优美，表述清晰、逻辑性强。版面设计合理、图文并茂。
	











2．创新茶艺竞技评分标准（60%）
	序号
	项目
	要求和评分标准
	扣分
	得分

	1
	仪容仪表（5分）
	发型、服饰与茶艺演示类型相协调。
形象自然、得体，高雅。
动作、手势、姿态端正大方。

	①发型散乱，服饰不端正，与表演类型不符合
②走姿、坐姿不端正
③表情不自然、目光游移不定
	

	2
	创新
15分
	主题立意新颖，有原创性；意境高雅、深远。
	①主题立意不够新颖，没有原创性
②有原创性，但缺乏文化内涵
	

	
	
	茶席设置有新意。
	①缺乏新意
	

	
	
	泡茶手法、音乐服饰有新意。
	①泡茶手法无新意
②音乐、服饰无新意，
③音乐、服饰有新意，但与主题不相符
	

	3
	茶艺
表演
15分
	布景、音乐、服饰及茶具协调，表演具有较强艺术感染力。
	①布景、音乐、服饰及茶具不够协调

	

	
	
	动作适度、手法连绵、轻柔，冲泡程序合理，过程完整、流畅。
	①动作不连贯
②操作过程水洒出来
[bookmark: _GoBack]③表演技艺平淡，缺乏表情及艺术感染力
	

	
	
	团队配合默契，角色分明，衔接自然流畅。
	①团队分工不明
②配合不够默契
③衔接不够顺畅
	

	
	
	奉茶姿态、姿势自然，言辞恰当。
	①奉茶时姿态不端正，
②未行伸掌礼
③不注重礼貌用语
	

	4
	茶汤
质量
10分
	茶汤色、香、味、形表达充分。
	①未能表达出茶色、香、味形
②能表达出茶色、香、味其一者
③能表达出茶色、香、味形其二者
	

	
	
	奉客人茶汤温度适宜。
	①茶汤温度过冷
	

	
	
	茶汤适量
	①茶汤过量或过少
②茶汤过浓或过淡
	

	5
	解说
10分
	有创意，讲解口齿清晰婉转，能引导和启发观众对茶艺的理解，给人以美的享受。
	①讲解不脱稿
②讲解与表演过程不协调
③讲解口齿不清晰
④讲解欠艺术表达力，
	

	6
	时间
5分
	在10-15分钟内完成茶艺表演。
	①超时或时间不足，1分钟之内，扣1分；
②超时或时间不足，1分钟以上3分钟之内，扣3分；
③超时或时间不足，超过3分钟，扣5分。
	



